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Fioletowa tajemnica
KOMPLET Ube Soft, KOMPLET Stabilizator Ube

10 sztuk, ® 18 cm

Blaty Ube 750 8
2608
340 8
150 g

Jelly banan 2708

60g

9008
270¢g
2g

Mleczny
kokos

4508
7508
200¢g

Krem
$mietankowy

3000¢g
600g
7008

Glazura
fioletowa

5208
8og
__ 9o00g
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KOMPLET Ube Soft
olej roslinny

jaja

woda

KOMPLET Kiddy Weiss
KOMPLET Stabilizator
Bananowy

banany (obrane)

mleko 2%

kwasek cytrynowy

26tty barwnik (opcjonalnie)

KOMPLET Baza Mleczna
mleko 2%
wiorki kokosowe

Smietanka 33%
KOMPLET Stabilizator Ube
woda (25 °C)

KOMPLET Baza Mleczna
KOMPLET Stabilizator Ube
woda (100 °C)

elementy czekoladowe

Wszystkie sktadniki blatu Ube wymiesza¢ ptaskim
mieszadtem na srednim biegu miksera.

czas mieszania: 5 minut

Mase wytozy¢ w ringi @ 14 cm utozone na blasze
z papierem do pieczenia. Upiec.

nawazka ciasta: 150 g /1 sztuka

czas pieczenia: 15 minut
temperatura pieczenia: 170 °C

Z wystudzonych blatéw skroic zapieczong skdrke.

Mleko podgrza¢ wymiesza¢ z KOMPLET Kiddy Weiss

i KOMPLET Stabilizator Bananowy. Catos¢ zblendowac
z bananami, kwaskiem cytrynowym i zéttym
barwnikiem. Mase wylac na blat Ube w ringach.
Schtodzic.

nawazka: 150 g / 1 sztuka

Mleko zagotowac. Widrki kokosowe zaparzyc¢ pod
przykryciem przez 10 minut. Nastepnie wymieszac
z KOMPLET Bazg Mleczng. Wystudzi¢ i wyla¢ 140 g
/1sztuke na wierzch jelly banan w ringach.
Schtodzi¢, nastepnie zamrozic.

KOMPLET Stabilizator Ube wymiesza¢ z woda

i potgczyc z ubita Smietanka.

Wyla¢ w KOMPLET Ringi @ 18 cm utozone na blache
z papierem do pieczenia. W srodek wcisngc od gory
zamrozony wktad bananowo-kokosowy, wyréwnac.
Schtodzi¢, zamrozic.

nawazka kremu: 400 g /1sztuka

Wode wymiesza¢ z KOMPLET Bazg Mleczng

i KOMPLET Stabilizatorem Ube, delikatnie wymieszac,
wystudzic¢ i obla¢ wykrojone torty.

Udekorowa¢ wedtug uznania.

Z DOBREGO
"\ UPIECZESZ
" NAJLEPSZE!



