Sernik z ganache truflowym
KOMPLET Truflove

blacha 40 x 60 cm

Blat

Masa
serowa

Ganache
truflowy

600g
3008
3008
100 g
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KOMPLET Truflove
jaja

olej roslinny

woda

KOMPLET Gourmet Ciasto
Serowe

ser Delikates Bierun 15%
jaja

olej roslinny

woda

KOMPLET Kiddy Choco
Smietanka 30%
cukierki Trufle

serek mascarpone

Wszystkie sktadniki wymieszac ptaskim mieszadtem
na srednim biegu miksera. Upiec.

czas mieszania: 4 minuty
temperatura wypieku: 190 °C
czas wypieku: 15 minut

Wszystkie sktadniki wymieszac razem na srednim
biegu miksera i wytozy¢ na wystudzony blat. Upiec.

czas mieszania: 4 minuty
temperatura wypieku: 180 °C
czas wypieku: 70 minut

Smietanke podgrzac i potaczy¢ z KOMPLET Kiddy
Choco oraz cukierkami truflowymi. Zblendowac

i odstawic¢ do chtodni na minimum 6 godzin. Mase
truflowg potagczyc z mascarpone i ubic. Opcjonalnie
mozna dodac 50 g spirytusu. Ganache truflowy
wytozy¢ na wierzch sernika i udekorowac.
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