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Ciasto truflowa sliwka

KOMPLET Truflove

blacha 40 x 60 cm

Ciasto 1800 g KOMPLET Truflove
,,,,,,,, 9oo g jaja
,,,,,,,, 9oo g olejroslinny
,,,,,,,, 300g woda

200g maka pszenna typ 500

Warstwa 20g KOMPLET Saftbinder
owocow 1200g Sliwki (mrozone)
Kruszonka 320g KOMPLET Truflove

,,,,,,,, 120 g maka pszenna typ 500
,,,,,,,, 180 g margaryna 70%

Deoraca 100g KOMPLET Neuschnee

biuro@komplet.pl | www.komplet.pl

Wszystkie sktadnik ciasta wymieszac ptaskim
mieszadtem na Srednim biegu miksera. Mase wylac
w wysokga blache wytozong papierem do pieczenia.

czas mieszania: 4 minuty

Sliwki wymiesza¢ z KOMPLET Safbinderem i roztozyc¢
na ciasto.

Wyrobi¢ kruszonke i posypac na wierzchu ciasta.
Upiec.

czas pieczenia: okoto 60 minut
temperatura pieczenia: 190 °C

Wystudzone ciasto udekorowac pudrem KOMPLET

Neuschnee.
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