ke -3
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Truflowa Fantazja

KOMPLET Truflove

blacha 40 x 60 cm

Blat truflowy

Galaretka
z wisniami

Pianka
$mietankowa

Polewa

biuro@komplet.pl | www.komplet.pl

1500 g KOMPLET Truflove

jaja
olej rodlinny
woda

wisnie (mrozone)
woda

cukier

KOMPLET Stabilizator
Neutralny

KOMPLET Saftbinder

Smietanka 33%
KOMPLET Baza Mleczna
woda 100°C

KOMPLET Kiddy Weiss
KOMPLET Stabilizator
Neutralny

wanilia Bourbon
(opcjonalnie)

KOMPLET Kiddy Choco
KOMPLET Kiddy Weiss
olej roslinny

Wszystkie sktadnik blatu truflowego wymieszac
na $rednim biegu ptaskim mieszadtem. Mase
rozsmarowac na dwie blachy wytozone papierem
do pieczenia.

czas mieszania: 4 minuty
czas pieczenia: 15 minut
temperatura pieczenia: 190 °C

Z wystudzonych blatoéw skroic¢ zapieczong skorke.

Wisnie zagotowac z wodg i cukrem.

Nastepnie doda¢ KOMPLET Stabilizator Neutralny
i KOMPLET Saftbinder, zblendowac.

Wylac na jeden blat truflowy wtozony w ramke.
Schtfodzic.

KOMPLET Baze Mleczng i Stabilizator Neutralny
wymieszac¢ z woda. Nastepnie doda¢ KOMPLET
Kiddy Weiss, wanilie i potgczyc z ubita smietanka.
2000 g wylac na wierzch ciasta i przykry¢ blatem
truflowym.

KOMPLET Kiddy Weiss i Kiddy Choco rozpusci¢
zolejem i wyla¢ na wierzch ciasta. Udekorowac
reszta kremu wedtug uznania.
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