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Lotti Royale

KOMPLET Lotti Soft

blacha 40 x 60 cm lub 8 sztuk, @ 18 cm

Blaty 1200 g

480¢g
5408
1808

Chrupka 150 8
6708

60g

Zelka
pomaranczowa

8oog

2008
2008

Mus
$mietankowy

4008
1800 g
4008
_ 400¢g

Glazura
lustrzana

200g

8og
3608
160 g
200¢g
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KOMPLET Lotti Soft
jaja

olej rodlinny

woda

prazynka gotowa
KOMPLET Kiddy Noisette
olej roslinny

nadzienie pomarafnczowe
(gotowe)

woda (100 °C)

KOMPLET Stabilizator
Pomarariczowy

KOMPLET Stabilizator Lotti
Smietanka 33%

woda (25 °C)

KOMPLET Kiddy Weiss

KOMPLET Baza Karmelowa
KOMPLET Stabilizator Lotti
woda (100 °C)

syrop glukozowy

KOMPLET Kiddy Weiss

Wszystkie sktadniki blatu wymiesza¢ ptaskim
mieszadtem na Srednim biegu miksera.

czas mieszania: 3 minuty

Mase rozsmarowac na dwie blachy wytozone
papierem do pieczenia, lub wytozy¢ w ringi @ 15 cm
po 150 g /1 sztuka (16 sztuk).

czas pieczenia: okoto 15 minut
temperatura pieczenia: 190 °C

Z wystudzonych blatow skroic zapieczong skorke.

KOMPLET Kiddy Noisette rozpuscic¢ z olejem

i wymieszac z prazynka. Rozsmarowac na blat
wytozony w wysoka ramke lub na blaty w ringach
po 110 g /1 sztuka.

Wode wymieszac¢ z KOMPLET Stabilizatorem
Pomarariczowym i potaczyc z nadzieniem
pomaranczowym. Rozsmarowac na wylang prazynke
lub w uszykowane ringi po 150 g / 1 sztuka.

Przykryc drugim blatem.

KOMPLET Stabilizator Lotti wymieszac z wodg

i potaczyc z ubitg smietankg pod koniec dodac
rozpuszczony KOMPLET Kiddy Weiss. Wylac¢

na wierzchu ciasta i wyréwnac. Uszykowane blaty
pod torty utozy¢ w ringu @ 18 cm i zala¢ musem
po 370 g/ 1sztuka.

KOMPLET Baze Karmelowg i KOMPLET Stabilizator
Lotti wymiesza¢ z woda doda¢ KOMPLET Kiddy
Weiss i syrop glukozowy. Catos¢ zblendowac
wystudzi¢ do 36°C. Wyla¢ na wierzch ciasta

lub oblac torty, udekorowac wedtug uznania.
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