Almond Ube

KOMPLET Ube Soft, KOMPLET Stabilizator Ube

blacha 40 x 60 cm

Ciasto Ube

Krem
migdatowy

Warstwa
owocowa
Posypka

Zel

7008
900g
400g

6o0g

150 g
3008

308
400g
400g

3008

3008
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~2000g KOMPLET Ube Soft

olej roslinny
Jaja
woda

KOMPLET Masa
Percepanowa
KOMPLET Krem Ideal
mleko 2%

KOMPLET Saftbinder
zurawina (mrozona)
czerwone porzeczki
(mrozone)

migdaty (ptatki)

KOMPLET Kiddy Gel
Neutralny
woda

Wszystkie sktadniki ciasta Ube wymieszac ptaskim
mieszadtem na $rednim biegu miksera.

5 minut

Mase wylac w wysokg blache wytozong papierem
do pieczenia.

czas mieszania:

Mleko wymiesza¢ z KOMPLET Masg Percepanowg
doda¢ KOMPLET Krem Ideal i wyrobic na jednolita
mase, wyszprycowac rekawem cukierniczym z
okragtym zdobnikiem wzdtuz ciasta.

Zurawing i czerwone porzeczki wymiesza¢ z KOMPLET
Saftbinder i wytozy¢ na ciasto. Na wierzchu rozsypac
migdaty pfatki. Upiec.

czas pieczenia: okoto 60 minut
temperatura pieczenia: 170 °C

Wode podgrzac¢ z KOMPLET Kiddy Gel Neutralny.
Posmarowac ostudzong gore ciasta.
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