numer receptury: 03114

Muffiny

korzenno-pomaranczowe

Ciasto korzenne

KORZENNE - SOFT 1.000 g
Olej 450 g
Jaja 300 g
Woda 250 g
tacznie Ciasto korzenne 2.000g
ciasto pomaranczowe

POMARANCZOWE SOFT 1.000 g
Olej 450 g
Jaja 450 g
Woda 100 g
tacznie ciasto pomararniczowe 2.000g
wykonanie:

Wykonanie:

Sktadniki ciasta korzennego potgczy¢ i wyrobic

na wolnym biegu miksera. Gotowe ciasto
wyszprycowac do form papierowych typu ,tulipany”.
czas mieszania: okoto 3 minuty

nawazka ciasta: 60 g / 1sztuke

Sktadniki ciasta pomaranczowego potgczyc i wyrobic
na wolnym biegu miksera. Gotowe ciasto
wyszprycowac do ciasta korzennego.

nawazka ciasta: 60 g / 1sztuke

temperatura pieczenia: 200°C

czas pieczenia: 40 minut
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