numer receptury: 00750

Chleb Batata z warzywami

BATATA 35 3.500¢g
Maka pszenna typ 550 6.500 g
Drozdze 200g
Woda 6.200 g
Mieszanka warzywna, mrozona 1.500 g
tacznie 17.900 g
Posypka

Ptatki ziemniaczane 250g
tacznie Posypka 250 g
wykonanie:

Wykonanie:

Ze wszystkich sktadnikéw wyrobic ciasto (rozmrozone
warzywa doda¢ pod koniec miesienia) i odstawi¢ do
garowania.

czas miesienia (miesiarka spiralna): 5 minut — 1. bieg
5 minut - 2. bieg

temperatura ciasta: 252C

czas gary ciasta: 30 minut

Po uptywie czasu gary rozwazy¢ ciasto na kesy,
zaokragli¢, zwilzy¢ wodg, obtoczy¢ w ptatkach

ziemniaczanych, utozy¢ w formach po dwie sztuki i
odstawic do garowania.

nawazka ciasta: 0,280 kg (na forme o wymiarach
21x11x7 cm)

czas gary kawatkoéw ciasta: 35-45 minut w
temperaturze 30°C

Po uptywie czasu gary wsungé do pieca i wypiec z
zaparowaniem.

temperatura pieczenia: 220°C spadajgca do 200°C

czas pieczenia: okoto 50 minut
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