numer receptury: 03308

Ciasto duet
pomaranczowo-orzechowy

Ciasto

POMARANCZOWE SOFT 1.200 g

olej 480¢g

Jaja 400 g

woda 220g

tacznie Ciasto 2300¢g

Ciasto

ORZECHOWE SOFT 900¢g

olej 300g

Jaja 300g

Cukier 100 g Nastepnie za pomocg worka cukierniczego nanies¢
Orzechy wioskie, krojone 200 g réwnomiernie na ciasto pomaranczowe i wypiec.
woda 200g Czas mieszania: 2 minuty

facznie Ciasto 2.000g Temperatura pieczenia: 180°C

Dekoracja Czas pie?zenia: 4? r‘ninut o ’
(IDDY GUSTOSOFTY/R5P0-56 o henrse skadniiplew rorpusciC poaryt.
ttuszcz utwardzony 100 g bakaliami.

Skérka pomaranczowa, kandyzowana 100 g

Orzechy wtoskie, krojone 100 g

tacznie Dekoracja 800¢g

wykonanie:

Wykonanie: forma 40 x 60 cm
wszystkie sktadniki ciasta pomaranczowego potaczyé
i wyrobié

na wolnym biegu miksera za pomocg ptaskiego
mieszadta.

Ciasto rozsmarowac na sp6d formy
Czas mieszania: 3 minuty

Sktadniki ciasta orzechowego potaczy¢ i wyrobié na
srednim biegu miksera za pomocg ptaskiego
mieszadta.
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