numer receptury: 02513

Batata z papryczkq peperoni

BATATA 35 3.500¢g
woda 6.200 g
Drozdze 200g
Maka pszenna typ 550 6.500 g
papryka (w paskach, ze stoika) 800g
tacznie 17.200 g
wykonanie:

Wykonanie:

Ze wszystkich sktadnikéw wyrobié ciasto (papryczki
dodac pod koniec miesienia) i odstawi¢ do garowania.
czas miesienia: 5 minuty — 1. bieg

(miesiarka spiralna) 5 minut — 2. bieg

temperatura ciasta: 252C

czas gary ciasta: 30 minut

Po uptywie czasu gary rozwazy¢ ciasto na kesy,

uformowac na ksztatt bagietek, zlepic oba konce
formujac okrag, utozy¢ na blachach i odstawic¢ do
garowania.

nawazka: 0,350 kg

czas gary kawatkow ciasta: 35-45 minut w
temperaturze 30°C i wilgotnosci wzglednej 70%

Po uptywie czasu gary posypac niewielkg iloscig maki,

nacig¢ trzykrotnie powierzchnie i wsuna¢ do pieca i
zaparowad.

temperatura pieczenia: 220°C spadajgca do 200°C

czas pieczenia: okoto 35 minut

-

info@komplet.com
www.komplet.com



