numer receptury: 01611

Kostka Linz

Ciasto

VALBELLA SOFT 1750 g
olej 780 g
Jaja 525g
woda 130g
Cynamon mielony 25g
Gozdziki 2g
tacznie Ciasto 3212g
Warstwa

Marmolada boréwkowa 400 g
tacznie Warstwa 400¢g
Dekoracja

KIDDY GEL APRIKOSE 150 g
tacznie Dekoracja 150 g
wykonanie:

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki masy ubi¢ na szybkim biegu.
Odtozyc¢ ok. 400 g masy do dekoracji, pozostatg czesé
rozsmarowac réwnomiernie na przygotowanej
blasze.

czas mieszania: ok. 3 minuty

nawazka: ok. 2.800 g

Za pomocy topatki marmolade boréwkowa
rozsmarowac rbwnomiernie na masie podstawowej.

nawazka: 400 g

Odtozong mase (ok. 400 g) umiesci¢ w worku do
szprycowania z otworem @ 6 mm i wykonaé wzér w
formie kratki. Upiec.

temp. pieczenia: ok. 190 °C

czas pieczenia: ok. 50 minut

Po wystudzeniu ciasto posmarowac zelem KOMPLET
Kiddy Gel Morelowy, pokroi¢ wg uznania. Podziat na
kostki 10 x 6 cm daje 40 kawatkow z jednej blachy
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