Kostka Valencia

numer receptury: 01575

Ciasto

VALBELLA SOFT 1.700 g
olej 760 g
Jaja 510g
woda 130g
tacznie Ciasto 3.100g
Warstwa

mandarynki 1100 g
tacznie Warstwa 1100 g
Warstwa

Krem pomaranczowy 2.860¢g
tacznie Warstwa 2.860¢g
Warstwa

mandarynki 300g
KIDDY GEL APRIKOSE 50¢g
Pestki pistacji, siekane 100 g
tacznie Warstwa 450 g
wykonanie:

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki masy potgczy¢ i wyrobié na
$rednim biegu, a nastgpnie réwnomiernie
rozsmarowac na przygotowanej blasze.

czas mieszania: ok. 3 minuty

nawazka: 3.100 g
Na wierzch wytozyé mandarynki i upiec.
nawazka: 1.100 g

temp. pieczenia: ok. 190 °C

czas pieczenia: ok. 45 minut

Przygotowac krem pomaranczowy, rozsmarowac na
wystudzonym spodzie, wykona¢ wzér grzebieniem do
Smietany i odstawi¢ do zastygniecia.

nawazka: 2.860 g

Na koniec natozy¢ kawatki mandarynek, posmarowac
zelem KOMPLET Kiddy Gel Morelowy, posypac
siekanymi pistacjami, dowolnie pokroi¢. Podziat na
kostki 10 x 6 cm daje 40 kawatkéw z jednej blachy.
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