numer receptury: 01560

Ciastka marchewkowe

Ciasto

VALBELLA SOFT 2.000g
olej 900 g
Jaja 700 g
woda 100 g
Maka pszenna typ 550 150 g
Skrobia ziemniaczana 150 g
Cynamon mielony 10g
Marchewka, swieza, tarta 600 g
tacznie Ciasto 4610 g
Dekoracja

Marmolada morelowa 135g
KOMPLET Fertigglasur 225g
Pestki pistacji, siekane g
tacznie Dekoracja 450 g
wykonanie:

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki (z wyjatkiem marchwi) potaczyc i
ubi¢ na szybkim biegu. Na koniec doda¢ marchew i
szybko wymieszac.

czas mieszania: ok. 3 minuty

Mase wylac do papierowych foremek do pieczenia i
upiec.

nawazka: ok. 500 g
temp. pieczenia: ok. 180 °C

czas pieczenia: ok. 40-45 minut

Po wystudzeniu posmarowaé marmoladg morelowa,
natozyc¢ glazure KOMPLET Fertigglasur, posypac
siekanymi pistacjami i udekorowac w dowolny
sposéb.

RADA MISTRZA: ZAMIAST SWIEZE) MARCHWI MOZNA
UZYC MROZONA LUB KANDYZOWANA (TAKA SAMA
ILOSC).

UWAGA: PRZED ZASTOSOWANIEM MROZONA
MARCHEW NALEZY KONIECZNIE ROZMROZIC |
DOKLADNIE OSUSZYC.
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