numer receptury: 01467

Placek korzenny

Ciasto

SOFT SAND 1.000 g
Jaja 450 g
olej 400¢g
woda 125g
Kakao, proszek 15g
Cynamon mielony 10g
Gozdziki 3g
orzechy (dowolne) 125g
Wiérki czekoladowe 50g
Skérka pomaranczowa 100 g
tacznie Ciasto 2278 g
wykonanie:

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki (oprécz siekanych orzechéw,
widrkéw czekoladowych i skorki pomaranczowej)
ubi¢ na jednolitg mase. Pod koniec ubijania doda¢
reszte sktadnikéw. Blache (60x40 cm) wytozy¢ cienka
warstwa ciasta kruchego (okoto 1.100 g). Posmarowac
konfiturg, wylac ciasto i wypiec.

czas ubijania: 3 minuty na wolnych obrotach
5 minut na szybkich obrotach
temperatura pieczenia: okoto 200 °C

czas pieczenia: okoto 20 minut

Wypieczone ciasto mozna nabtyszczy¢ KOMPLET
Kiddy Gelem, posypa¢ KOMPLET Neuschenee, oblac¢
kuwertura czekoladowa lub glazurg orzechowa.
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