numer receptury: 01376

Ciasto marmurkowe

Ciasto

SOFT SAND 1.000 g
olej 400 g
Jaja 450 g
woda 100 g
tacznie Ciasto 1.950 g
Dodatki

Kakao, proszek 35g
Cukier 35g
woda 35g
tacznie Dodatki 105g

wykonanie:
Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki wymiesza¢ w maszynie. Mase
rodzieli¢. Do mniej niz polowy ciasta doda¢
rozrobione kakao z cukrem i wod3. Natozy¢ do
foremki, najpierw jasng, a nastepnie kakaowg mase.
Upiec.

czas ubijania: 3 minuty na wolnych obrotach
5 minut na szybkich obrotach
temperatura pieczenia: 170-180°C

czas pieczenia: okoto 45 minut dla 500 g

Gotowe ciasto pola¢ kuwerturg lub polewg
czekoladowa.
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