Wisnie z rumem

numer receptury: 01315

Ciasto

SOFT SAND 2.000g
Jaja 900g
olej 800¢g
woda 100 g
Rum 150 g
Wiérki czekoladowe 200g
Wisnie z lekkiego syropu 200g
tacznie Ciasto 4350g
wykonanie:

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki (oprécz widrkdw czekoladowych)
ubi¢ w maszynie do jednolitej konsystencji. Doda¢
widrki czekoladowe. Blache wytozy¢ cienkg warstwa z
kruchego ciasta. Wyla¢ ciasto i potozy¢ na wierzch
wisnie.

Po wypieczeniu posypa¢ KOMPLET Neuschenee.

czas ubijania: 3 minuty na wolnych obrotach

5 minut na szybkich obrotach

temperatura pieczenia: okoto 180 °C

czas pieczenia: okoto 45 minut (blacha 60x40 cm)
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