numer receptury: 02407

Rogaliki Sniadaniowe maslane

KOMPLET GOURMET KROLEWSKIE 30

A
Ciasto
GOURMET KROLEWSKIE 30 375g
Maka pszenna typ 550 875g
Masto, zimne 100 g
Drozdze 65g
Jaja 758
Woda 500 g e
tacznie Ciasto 1.990g e
Dekoracja
Masto, rozpuszczone 90¢g
Cukier 180 g
tacznie Dekoracja 210g
wykonanie:
Wykonanie:

Sktadniki ciasta potgczy¢ i wyrobi¢ w miesiarce.
czas miesienia (miesiarka spiralna): 15 minut
&minus; 1. bieg 12 minut &minus; 2. bieg
temperatura ciasta: okoto 24 °C

nawazka: okoto 1.990 g

czas gary presy ciasta: okoto 15 minut

Po wyrosnieciu wyttoczy¢ kawatki ciasta przy
uzyciu dzielarki do porcjowania, uformowac
rogaliki i odstawi¢ do wyrosniecia.

czas gary uformowanego ciasta: 40-45 minut
Po wygarowaniu rogaliki upiec.

czas pieczenia: 10-12 minut

temperatura pieczenia: okoto 180-190 °C

Po upieczeniu rogaliki posmarowaé mastem i
posypac cukrem.
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