numer receptury: 01117

Kostka ananasowo-orkiszowa
KOMPLET ORKISZOWE SOFT

Ciasto

ORKISZOWE SOFT 750 g

Olej 300g

Woda 1M10g

Jaja 300g

tacznie Ciasto 1460 g

Warstwa

Ananas kawatki 500 g

tacznie Warstwa 500 g

Warstwa

GOURMET FULLCREME 400¢g

Woda 1.000 g

dog el Lot
tacznie Warstwa 1440¢g

Dekoracja czas ubijania: 3 minuty

Ananas kawatki 1508 Po wystudzeniu spodu rozsmarowa¢ réwnomiernie
Zel morelowy 30g krem, wykonac wzory grzebieniem do $mietany i

50 schtodzi¢. Kawatki ananaséw posmarowac zelem
KOMPLET Kiddy Gel Morelowy.

Wiorki czekoladowe

Posiekane orzechy pistacjowe 50g

tacznie Dekoracja 280¢g Ciasto pokroi¢ na kawatki (o wielkosci np. 10x6 cm,
; co daje 20 sztuk z blachy). Natozy¢ posmarowane

wykonanie:

] zelem kawatki ananaséw, przystroi¢ wedtug
Wykonanie: upodobania drobng posypka czekoladowg i

o ) rozdrobnionymi orzechami pistacjowymi.
Wszystkie sktadniki ciasta napowietrzyc na

srednim biegu miksera za pomoca ptaskiego
mieszadta. Ciasto przetozy¢ do przygotowane;j
uprzednio formy (60x20 cm), wyréwnac, roztozy¢
réwnomiernie kawatki ananaséw i upiec.

czas ubijania: 3 minuty

nawazka ciasta: 1.460 g na 1blache
nawazka owocéw: 500 g

temperatura pieczenia: 180-190&ordm;C
czas pieczenia: 40-45 minut
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