numer receptury: 02406

Buteczki Pasterskie

Ciasto

Maka pszenna typ 550 10.000 g
Chleb Pasterski 3.000g
Maka zytnia typ 720 2.000g
Drozdze 200g
Woda 11.200 g
tacznie Ciasto 26400 g
wykonanie:

Wykonanie:

Ze wszystkich sktadnikéw wyrobic ciasto.
czas miesienia: 3 minuty — pierwszy bieg
(miesiarka spiralna) 8-10 minut — drugi bieg

(ciasto musi odchodzi¢ od Scianek dziezy)

Po zakonczeniu procesu zagniatania ciasto utozyé w
lekko naoliwionej wanience.

Temperatura ciasta: 25°C
Czas gary ciasta: 60 minut

Po uptywie czasu gary odwazy¢ kawatki ciasta,
wyrobi¢ nadajac im okragty ksztatt i odstawic na 15
minut do spoczynku.

Waga jednostkowa: 2000g (presa 30 sztuk)

Nastepnie wycisngé kawatki ciasta i nadac im okragty
ksztatt. Kawatki ciasta powinny by¢ obtoczone maka.
Utozy¢ na podktadkach do garowania lub na blachach
perforowanych i odstawi¢ do wygarowania.

Czas gary kawatkow ciasta: 20-25 minut w
temperaturze 35°C

Po uptywie czasu gary kawatki ciasta utozy¢ na
aparatach lub wsunga¢ do pieca bezposrednio na
blasze. Przed wsunigciem do pieca nacig¢ wierzch
kawatkoéw ciasta i wypiec z zaparowaniem.

Temperatura pieczenia: jak do wypieku butek

Czas pieczenia: 20-23 minuty
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