Kostka Yuzu

numer receptury: 22353

Ciasto potkruche
CIASTO POtKRUCHE
Margaryna

tacznie Ciasto potkruche

Blat czekoladowy
CZEKOLADOWE SOFT
Olej rodlinny

Jaja

Woda

Prazynka owocowa

tacznie Blat czekoladowy

Krem budyniowy:
KREM DORINO RSPO-MB
Woda

tacznie Krem budyniowy:

Krem

STABILIZATOR YUZU
Woda

$mietana 30% (ubita)

tacznie Krem

Krem
KREM VOLU RSPO-MB
Woda

tacznie Krem

Galaretka
Galaretka
Woda, goraca

tacznie Galaretka

wykonanie:

Wykonaini:

Sktadniki potgczy¢ i wyrobi¢ na srednim biegu miksera.

Ciasto rozsypac na blaszke i wypiec.

800¢g
400g
1200¢g

500 g
300g
250 g
50g
600 g
1.700 g

400 g
1.000¢g
1400 g

200g
250g
1.000 g
1450 g

150 g
300g
450 g

450 g
1.500 g
1.950 g

KOMPLET STABILIZATOR YUZU

czas mieszania: okoto 4 minut
czas pieczenia: okoto 15 minut
temperatura pieczenia: okoto 190 °C

Sktadniki potaczy¢ i wyrobic na srednim biegu miksera. Ciasto roz:
czas mieszania: okoto 4 minut

czas pieczenia: okoto 15 minut

temperatura pieczenia: okoto 190 °C

Na blat pétkruchy wylaé i rozsmarowac warstwe

prazynki cytrynowej. Przykry¢ blatem czekoladowym.

KOMPLET Krem Dorino potgczy¢ z wod3 i ubi¢. Nastepnie rozsmar
czas ubijania: okoto 4 minut
KOMPLET Stabilizator Yuzu potaczy¢ z wodg i wymieszac z ubitg i

Y.

info@komplet.com
www.komplet.com



