numer receptury: 22253

Butka crusty

KOMPLET BULKA CRUSTY 20

Ciasto

BUtKA CRUSTY 20 2.000g
Maka pszenna typ 550 8.000 g
Drozdze 250¢g
Olej rodlinny 250g
Woda 5700¢g
tacznie Ciasto 16.200 g
wykonanie:

Wykonanie:

Ze wszystkich sktadnikéw wyrobic ciasto.

czas miesienia: 5 minut —wolne obroty, 5 minut -
szybkie obroty.

Nastepnie odstawic do garowania (w temperaturze
pokojowej).

Temperatura ciasta: 26 °C

Czas gary ciasta: 10 minut

Po uptywie czasu gary ciasto podzieli¢ na presy i
odstawic¢ na 10 minut do odprezenia.

Nawazka ciasta: 3,0 kg (30 sztuk na prese)
Nastepnie odciac butki na dzielarce, zaokraglic,
uformowaé, obtoczy¢ w mace zytniej, utozy¢ na
deskach rozrostowych zwinieciem do dotu.

Czas gary kesow ciasta: okoto 40 - 45 minut

Po uptywie czasu gary, kesy odwréci¢, pouktadaé
na blachy, wsung¢ do pieca i wypiec z
zaparowaniem.

Czas wypieku: 20 minut

Temperatura wypieku: 210 °C spadajagca do 200 °C
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