numer receptury: 22140

Smietankowa amarena

Biszkopt czekoladowy

CZEKOLADOWE SOFT 750 g

Jaja 350 g

Olej roslinny 450 g

Woda 70g

tacznie Biszkopt czekoladowy 1.620 g

Nadzienie

KIDDY WEISS RSPO-SG 100 g

KIDDY CHOCO 200g

Olej roslinny 30g

Wiénie Amarena 800 g Wykonanie: Forma 40/60 cm

: o Sktadniki blatu czekoladowego wymieszac razem
tacznie Nadzienie 1130g ptaskim mieszadtem na Srednim biegu miksera
przez 3 minuty. Mase rozsmarowac na blache

Krem
. wytozong papierem do pieczenia. Piec w temp 190
Woda 18°C 2.000g °C przez okoto 15 minut. Z wystudzonego blatu
KREM DORINO RSPO-MB 800¢g skroi¢ zapieczong skorke.  KOMPLET Kiddy Weiss i
MASA PERCEPANOWA P 200g Kiddy Choco rozpusci¢ z olejem i wymieszac z
. odsgczonymi wisniami. Wytozy¢ na blat
tacznie Krem 3.000g

czekoladowy w ramce. Wode wymieszac z KOMPL
Blat kruchy ET Masg P ercepa nowg i ubi¢ z KOMPELT Krem
Dorino gestym mieszadtem na srednim biegu

CIASTO POtKRUCHE 800 g X ; .
miksera przez 3 minut. Rozsmarowac na blat
margaryna 70% 400¢g czekoladowy z wiéniami. KOMPLET Ciasto
tacznie Blat kruchy 1200¢g Po6tkruche wyrobi¢ z margaryng na ciasto kruche.
Wywatkowac na blache wytozong papierem do
Krem pieczenia. Piec w 190 °C przez okoto 15 minut.
Smietanka 30% 400¢g Wystudzié¢ i wytozy¢ na wierzch ciasta. Smietanke i
Mieko 600 g mleko wymiesz;?c' razemz KOMPLET Krem Piruet
i Krem Cpf. Ubi¢ gestym mieszadtem miksera przez
e 3508 2 minuty na $rednim biegu. Cze$¢ kremu
KREM CPF RSPO-MB 150 g rozsmarowac, reszte wyszprycowac wzdtuz blachy.
tacznie Krem 1500 g Na wierzchu pouktadaé wisnie, KOMPLET Kiddy
Choco rozpuscic i udekorowac wierzch ciasta.
Dekoracja
KIDDY CHOCO 50g
Wisnie Amarena 100 g
tacznie Dekoracja 150 g
wykonanie:
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