numer receptury: 21964

Babka w stylu wtoskim

KOMPLET CZEKOBELLA SOFT

ciasto czekoladowe

CZEKOBELLA SOFT 1.000 g
Jaja 500 g
Olej roslinny 500 g
Woda 100 g
tacznie ciasto czekoladowe 2100¢g
Krem

CREME PATISSIERE FULL 600 g
KIDDY CHOCO 200g
Smietanka 30% 750 g
Woda 750 g
tacznie Krem 2300g
Nadzienie owocowe

STABILIZATOR NEUTRALNY (2KG) 50g
Wisnie w zelu 500 g
Woda ok. 100°C 100 g
tacznie Nadzienie owocowe 650 g
Dekoracja

NEUSCHNEE/RSPO-SG 50g
Kakao, proszek 20g
migdaty (ptatki prazone) 90g
Czekoladowe elementy 60g
tacznie Dekoracja 220g
wykonanie:

Wykonanie:

Sktadniki ciasta czekoladowego potaczyc i
wymieszaé ptaskim mieszadtem na srednim biegu
miksera. Mase przetozy¢ do nattuszczonych form i
wypiec.

czas mieszania: 3 minuty

nawazka na forme duza: 700 g

nawazka na forme mniejsza: 260 g

temperatura pieczenia: 190 °C

czas pieczenia: 35-50 minut (czas uzalezniony od na

wazk i cias ta)

Sktadniki kremu, oprécz KOMPLET Kiddy Choco, ubi
¢ gestym mieszadtem na srednim biegu miksera.
Pod koniec mieszania doda¢ rozpuszczone KOMPL
ET Kiddy Choco. Babke przekroi¢ na 3 czesci i
przetozy¢ gotowym kremem.

czas ubijania: 3 minuty

Wode wymieszac ze stabilizatorem i doda¢ do
wisni w zelu. Gestniejgcg mase owocowa
wyszprycowac na dolnej warstwie przetozonej
kremem w postaci 2 paskéw. Babke ztozy¢, boki i
wierzch przesmarowac kremem o smaku
czekoladowym. KOMPLET Neuschnee wymieszac
z kakao i posypac na wierzch babki, boki obtozy¢
uprazonymi migdatami. Gére udekorowac
elementami czekoladowymi.
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