Pgczek weganski

VEGA CAKE 400g
Maka pszenna typ 550 3.000g
Margaryna 80 % 400¢g
Cukier 300g
Drozdze 150 g
Cukier waniliowy 50g
sol 20g
Woda 1400 g
tacznie 5720 g
wykonanie:

Wykonanie:

Ze wszystkich sktadnikéw wyrobi¢ ciasto.

Czas mieszania:

3 minuty - 1. bieg

3 minuty - 2. bieg

Temperatura ciasta: 27 °C

Ciasto podzieli¢ na 3 presy i odstawi¢ do spoczynku.
Nawazka presy: 1900 g

czas spoczynku ciasta: 15 minut

Presy podzieli¢ i zaokragli¢, odstawi¢ do fermentacji
koncowej. Nastepnie wyjac z garownika i pozostawic
do uzyskania suchej skorki.

Czas garowania: 35-40 minut

Czas obsuszenia ciasta: 5-10 minut

Usmazy¢ z dwoéch stron w gorgcym ttuszczu KOMPLET
Sanetta

Czas smazenia: 3,5 + 2 minuty

Temperatura smazenia: 180-185 °C

Paczki nadziewac dowolnymi masami owocowymi,
udekorowaé pomada cukrowa lub KOMPLET

numer receptury: 00891
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