KOMPLET Ciasto Sniadaniowe

100 % MIESZANKA DO PRODUKCIJI CIAST
Z OWOCAMI | CIAST DESEROWYCH.
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PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA OGOLNA

Owocowe ciasto na sniadanie

forma 40 x 60 cm

Ciasto:
KOMPLET Ciasto Sniadaniowe 1500 g
biatko / jaja 600/700¢g
olej roslinny 750 8
woda lub mleko 3.2 % 900§g
cukier 150 g
3.900/4.000¢g
Warstwa owocowa:
mieszanka owocow mrozonych 1.200 g
KOMPLET Saftbinder 308
12308
Dekoracja:
KOMPLET Glanz Klar 20 208
cukier 250 g
woda 1.000 g
1.270 8
taczna ilosc 6.400 /6500 g
Wykonanie:

Sktadniki ciasta potfgczy¢ i wyrobi¢ ptaskim mie-
szadtem na srednim biegu miksera. Gotowe ciasto
rozsmarowac na spod formy wytozonej papierem
do pieczenia.

KOMPLET Ciasto Sniadaniowe

Zalety produktu:

wyjatkowy, mleczno-waniliowy smak
bardzo wilgotny migkisz

utrzymuje owoce podczas wypieku
na powierzchni

powtarzalna i tatwa produkcja
lekko grylazowa struktura miekiszu,

wyczuwalny delikatny grysik pszenny

innowacyjne zastosowanie do wypieku
ciast zowocami mrozonymi i sezonowymi
oraz jako dodatek do ciast deserowych

w postaci blatéw

czas mieszania: 6 minut

Wierzch ciasta posypa¢ KOMPLET Saftbinder w ilosci
20 g. Pozostaty ilos¢ wymieszac z owocami i réwno-
miernie roztozy¢ na ciasto. Catos¢ wypiec.

temperatura pieczenia: 150 °C
czas pieczenia: 70-80 minut

KOMPLET Glanz Klar zagotowac z wodg i cukrem, go-
ragcym zelem udekorowac wierzch ostudzonego ciasta.

nawazka zelu: 4008
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Szarlotka pod mleczng pierzynka

forma 40 x 60 cm

Ciasto kruche:

KOMPLET Ciasto Pétkruche 1.000 g
margaryna 500 8
1500 g
Warstwa z owocami:
KOMPLET Ciasto Sniadaniowe 3008
cynamon mielony 158
jabtka prazone (kostka) 3.000 g
33158
Ciasto:
KOMPLET Ciasto Sniadaniowe 1.000 g
biatko jaj 4008
olej roslinny 500 g
mleko 3,2 % 600§g
cukier 100 g
2.600§g
Dekoracja:
KOMPLET Neuschnee 250 g

tacznailos¢

76658

KOMPLET Ciasto Sniadaniowe

Wykonanie:

Sktadniki ciasta kruchego wymiesza¢ do zadnej kon-
systencji kruszonki, gotowe ciasto roztozyc na spéd for-
my wytozonej papierem do pieczenia i lekko przydusic.

KOMPLET Ciasto $niadaniowe wymiesza¢ z cynamo-
nem i jabtkami. Mase rozprowadzi¢ na surowe ciasto
kruche.

Sktadniki ciasta potaczyc i wyrobic¢ ptaskim miesza-
dtem na srednim biegu miksera. Gotowe ciasto roz-
smarowac na warstwe jabtek, catos¢ wypiec.

czas mieszania: 6 minut
temperatura pieczenia: 150 °C gobra, 160 °C dot
czas pieczenia: 80 minut

Ostudzone ciasto udekorowa¢ KOMPLET Neuschnee.



Truskawkowe Love

forma 40 x 60 cm

Blat kruchy:

KOMPLET Ciasto Kruche 50 4008

margaryna 80 % 600 g

maka pszenna typ 550 600 g
1.600 g

Warstwa nadzienia:

Nadzienie truskawkowe termostabilne

lub marmolada truskawkowa 800 g

Ciasto Sniadaniowe:

KOMPLET Ciasto Sniadaniowe 1200 g

biatko jaj 5008

olej rodlinny 650 g

woda 600 g
29508

Warstwa owocowa:

KOMPLET Saftbinder 208

truskawki (mrozone) 1.000 g
1.020 8

KOMPLET Ciasto Sniadaniowe

Krem truskawkowy:

KOMPLET Stabilizator Truskawkowy 2008
woda 250 g
Smietanka 33 % 1.000 g

1.450 8
tacznailos¢ 7.8208
Wykonanie:

Sktadniki blatu kruchego potaczy¢ i wyrobi¢ ptaskim
mieszadtem do zadanej konsystencji. Gotowe ciasto
rozwatkowac na papier do pieczenia.

Nadzienie rozsmarowac na surowe ciasto kruche.

Sktadniki ciasta $niadaniowego wyrobi¢ na srednim
biegu miksera ptaskim mieszadtem. Gotowe ciasto

rozsmarowac na blat kruchy z owocowym nadzieniem.
czas mieszania: 5 minut

Owoce wymiesza¢ z KOMPLET Saftbinder i rowno-
miernie roztozy¢ na wierzch ciasta. Ciasto wypiec.

temperatura pieczenia: 150 °C
czas pieczenia: 70-80 minut

Stabilizator potaczy¢ z wodg, nastepnie wymieszac
z ubitg $mietang. Krem rozsmarowac¢ na wierzch
ostudzonego ciasta nadajac pofalowang strukture.

Schtodzone ciasto udekorowac czerwonym zamszem.
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