Kostka jogurtowa z morelami

na sniadanie
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forma 40 x 60 cm

Blat kruchy:

KOMPLET Ciasto Kruche 50 4008

margaryna 80 % 600g

maka pszenna typ 550 600 g
1.600 g

Warstwa nadzienia:

nadzienie morelowe termostabilne

lub marmolada morelowa 1.000 g

Ciasto sniadaniowe:

KOMPLET Ciasto Sniadaniowe 1200 g

biatko jaj 500 g

olej roslinny 600 g

woda 600§g
29008

Warstwa owocowa:

morele (z lekkiego syropu) 1500 g

Krem jogurtowy:

KOMPLET Stabilizator Jogokiss 250 8

woda 250 8

Smietanka 33 % 500 g
1.000 g

KOMPLET Ciasto Sniadaniowe

Dekoracja:

dowolny zel na zimno 4008
z6tty barwnik wedtug uznania
taczna ilosé¢ 8.400¢g
Wykonanie:

Sktadniki blatu kruchego potaczy¢ i wyrobi¢ ptaskim
mieszadtem do zadanej konsystencji. Gotowe ciasto
rozwatkowac na papier do pieczenia.

Nadzienie rozsmarowac na surowe ciasto kruche.

Sktadniki ciasta $niadaniowego wyrobi¢ na srednim
biegu miksera ptaskim mieszadtem. Gotowe ciasto
rozsmarowac na blat kruchy z owocowym nadzieniem.
Morele réwnomiernie roztozy¢ na wierzch ciasta, cia-
sto wypiec.

temperatura pieczenia: 150 °C
czas pieczenia: 70 minut

Stabilizator potaczy¢ z wodg, nastepnie wymieszac
z ubita $mietang. Krem rozsmarowac na wierzch
ostudzonego ciasta.

Schtodzone ciasto udekorowac dowolna zelkg na zimno.
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Ciasto wisniowe z czekoladg
na drugie sniadanie

KOMPLET Ciasto Sniadaniowe

PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA OGOL|

forma 40 x 60 cm

Ciasto kruche: Wykonanie:
KOMPLET Pétkruche Black 1.200 ¢ Sktadniki ciasta kruchego wymiesza¢ do zadnej kon-
margaryna 600 g systencji kruszonki, 1.300 g ciasta roztozyc na spod for-
my wytozonej papierem do pieczenia i lekko przydusic.
1800g Sktadniki ciasta sniadaniowego potgczy¢ i wyro-

Warstwa owocowa: iy . . . ; . .
bi¢ ptaskim mieszadtem na srednim biegu miksera.

KQ,M.PL(ET S?ftb';lder 08 1.000 g ciasta rozsmarowac na surowy kruchy spod,
wisnie imrozone 12008 nastepnie roztozy¢ rownomiernie wisnie wymieszane
1.250 g z KOMPLET Saftbinderem. Na wisnie wytozy¢ pozo-
Ciasto sniadaniowe z czekolada: state ciasto sniadaniowe. Wierzch posypac resztg kru-
KOMPLET Ciasto Sniadaniowe 1.000 g szonki. Ciasto wypiec.
Ol LU I 3008 czas mieszania: 6 minut
KOMPLET tezki Czekoladowe (rozpuszczone) 150 g temperatura pieczenia: 150° C
Jaa 008 czas pieczenia: 80 minut
olej roslinny 4008
woda lub mleko 3,2 % 600 g
cukier 200g
3150 8
taczna ilos¢ 6.200 g
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Ciasto Sniadaniowe z twarogiem

pod morelowym zelem

PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA OGOLNA"

forma 40 x 60 cm

Ciasto:
KOMPLET Sniadaniowe 1500 g
biatko jaj 600 g
olej roslinny 750 8
mleko 900 §g
3.750 8
Masa twarogowa:
KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe 600 g
twardg (mielony) 600 g
jaja 2008
olej roslinny 100 g
woda 3008
1.800 8
Zel morelowy:
KOMPLET Kiddy Gel Morelowy Favourite 1500 g
woda 4008
nadzienie morelowe 4008
kwasek cytrynowy 3g
23038
tacznailosc 7.853 8

KOMPLET Ciasto Sniadaniowe

Wykonanie:

Sktadniki ciasta potgczyc i wyrobic¢ ptaskim miesza-
dtem na srednim biegu miksera. Gotowe ciasto roz-
smarowac na spod formy.

czas mieszania: 6 minut

Sktadniki masy twarogowej wymieszac gestym mie-
szadtem na srednim biegu miksera. Gotowg mase na-
nies¢ w postaci watkéw na ciasto $niadaniowe, ciasto
wypiec.

czas mieszania: 3 minuty
temperatura pieczenia: 150 °C
czas pieczenia: 70-80 minut

Wode zagotowac¢ z KOMPLET Kiddy Gel Morelowy
Favourite. Nastepnie dodac kwasek cytrynowy i na-
dzienie morelowe. Cato$¢ wymieszac. Goracy zel roz-
la¢ na wierzch ostudzonego ciasta z masg twarogowa.
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PROPOZYCJA PODA

Maslana szarlotka w mlecznej otoczce

10 sztuk, @ 18 cm

Ciasto kruche:
KOMPLET Ciasto Pétkruche

1.000 g
masto 150 g
margaryna 350 8
1.500 g
Warstwa jabtek:
KOMPLET Ciasto Sniadaniowe 3508
masto 2008
cynamon mielony 158
jabtka prazone kostka 35008
4.0658
Mleczna otoczka:
KOMPLET Ciasto Sniadaniowe 2.000g
biatko jaj 8oog
olej rodlinny 7008
masto (rozpuszczone) 400¢g
mleko 3,2 % 1.200 8
5100 g
Dekoracja:
masto 100 g
KOMPLET Neuschnee 100 g
2008
faczna ilosc 10.865 g

KOMPLET Ciasto Sniadaniowe

Wykonanie:

Sktadniki ciasta kruchego wymiesza¢ do zadanej kon-
systencji kruszonki, gotowe ciasto roztozy¢ na spod for-
my wytozonej papierem do pieczenia i lekko przydusic.

nawazka: 150 g / 1sztuka

Masto rozpusci¢ i wymieszac z pozostatymi sktadni-
kami, mase rozprowadzi¢ na surowe ciasto kruche
w postaci mniejszych krazkow.

nawazka: 400 g /1sztuka

Sktadniki potgczy¢ i wyrobi¢ ptaskim mieszadtem
na srednim biegu miksera. Gotowe ciasto wszpryco-
wac na boki i wierzch jabtek, szarlotki wypiec.

czas mieszania: 6 minut
nawazka: 450 g /1sztuka
temperatura pieczenia: 150 ° C

czas pieczenia: 80 minut

Masto rozpusci¢ i nanies¢ na wierzch i boki gorace-
go ciasta. Ostudzone ciasto udekorowac¢ pudrem
KOMPLET Neuschnee.
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Sniadaniowa kawka z mlekiem
o smaku tofh

KOMPLET Ciasto Sniadaniowe

forma 40 x 60 cm

Blaty toffi - 2 sztuki, 40 x 60 cm:

KOMPLET Toffi Soft 1300 g
olej roslinny 500 g
jaja 550 8
woda 250 g
2.6008
Blaty sniadaniowe - 2 sztuki, 40 x 60 cm:
KOMPLET Ciasto Sniadaniowe 1.200 g
biatko jaj 600 g
olej roslinny 600 g
woda 750 8
31508
Warstwa nadzienia owocowego:
nadzienie z czarnej porzeczki 700 g
KOMPLET Stabilizator Neutralny 708
woda 100 °C 1308
900 g
Nakropka kawowa:
cukier 300g
woda (100 °C) 400¢g
kawa rozpuszczalna 408
spirytus rektyfikowany 60g
8oog
Nakropka mleczna:
mleko zageszczone niestodzone 500 g
cukier puder 300g
cukier wanilinowy 508
850 g
Krem:
KOMPLET Krem Dorino 400 g
woda (20 °C) 1.000¢g
serek mascarpone 400 g
1.800 g
Dekoracja:
KOMPLET Baza Mleczna 400 g
woda (100 °C) 700 g
1100 g
taczna ilos¢ 11.200 g
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Sniadaniowa kawka z mlekiem
o smaku tofh

KOMPLET Ciasto Sniadaniowe

Wykonanie:

Sktadniki blatow toffi potgczyc i wyrobic ptaskim mie-
szadtem do zadanej konsystencji. Gotowe ciasto roz-
smarowac na dwa papiery do pieczenia i wypiec.

czas mieszania: 3 minuty
temperatura pieczenia: 190 °C
czas pieczenia: 16 minut

Sktadniki blatéw sniadaniowych ubic¢ gestym miesza-
dfem na szybkich obrotach miksera, ciasto rozsmaro-
wac na dwa papiery do pieczenia i wypiec.

czas mieszania: 6 minut
temperatura pieczenia: 190 °C
czas pieczenia: 1520 minut

Sktadniki nadzienia owocowego potaczyc i wymieszac.
Sktadniki nakropki kawowej potaczyc.
Sktadniki nakropki mlecznej potgczyc.

Sktadniki kremu wyrobic¢ gestym mieszadtem na sred-
nim biegu miksera.

Z ostudzonych blatéw nalezy skroic zapieczong skorke.
Na spod formy uktadamy pierwszy blat toffi i nakra-
piamy nakropkg kawowg (400 g), nastepnie rozsma-
rowujemy warstwe owocowsq i przykrywamy blatem
$niadaniowym, blat nakrapiamy mleczng nakropka
(400 g). Nastepnie rozsmarowujemy krem (800 g),
naktadamy drugi blat toffi, nakrapiamy nakropka
(400 g), rozsmarowujemy 8oo g kremu i przyktada-
my blat sniadaniowy ponownie nakrapiajgc nakropka
mleczna (400 g). Na wierzch rozsmarowujemy 400 g
kremu. Ciasto nalezy schtodzic¢ i udekorowac.

Sktadniki dekoracji potaczyc. Ostudzong glazure rozlac
na wierzch ciasta i udekorowac opcjonalnie tarta cze-
kolad3 i elementami czekoladowymi.
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