Drozdzowki
KOMPLET Drozdzowe 10

10 % MIESZANKA DO SPORZADZANIA CIAST
DROZDZOWYCH ORAZ POtFRANCUSKICH

PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA OGOLNA




Drozdzowki

KOMPLET Drozdzowe 10

10 % MIESZANKA DO SPORZADZANIA CIAST
DROZDZOWYCH ORAZ POLFRANCUSKICH

receptura podstawowa LUl _ -
Przygotowac ciasto ze wszystkich sktadnikow.

Eg;/t\:i_n Drozdzowe 10 1.000 g cz.as'miesignia: 4 minuty —wolne obroty
maka pszenna typ 550 10.000 g (miesiarka spiralna) 8 minut — szybkie obroty
cukier 1500 g temperatura ciasta: okotfo 24 °C

masto lub margaryna 1250 g spoczynek ciasta:  10-15 minut

drozdze 8oog

jaja 1.000 g

woda okoto 3750 g

taczna ilos¢ 19.3008




Drozdzowki z nadzieniem orzechowym

receptura na 2 blachy 60 x 10 cm

Ciasto:
receptura podstawowa na Drozdzowki

Nadzienie:

KOMPLET Krem Tango

KOMPLET Kiddy Noisette

KOMPLET Nadzienie Orzech Wtoski 40%
cukier

KOMPLET Syrop z Buraka Cukrowego
jaja

woda

masto (miekkie)

Do posypania:
orzechy (posiekane)

Dekoracja:

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy Favourite
woda

KOMPLET Kiddy Noisette

orzechy (posiekane, prazone)

tacznailos¢

1150 g

1308
1nog
1508

1008

20g
508
1508
508

7608

100g

8og

408
1208

708
3108
23208

KOMPLET Drozdzowe 10

Wykonanie:

Przygotowac ciasto drozdzowe wedtug receptury
podstawowej. Nastgpnie rozwatkowa¢ w prostokat
o wymiarach 60 x 40 cm na wysokos¢ okoto 2,5 mm.
Wszystkie sktadniki nadzienia, poza mastem, wy-
mieszac przy pomocy rozgi lub pfaskiego mieszadta.
Nastepnie dodac¢ migkkie masto i pozostawic nadzie-
nie do specznienia. Nadzienie rozsmarowac na ciescie,
posypac¢ posiekanymi orzechami i zwing¢ w rulon
o dfugosci 70 cm.

nawazka ciasta: 1150 g
czas mieszania nadzienia: 3 minuty
czas pecznienia: 15 minut
nawazka nadzienia: 7008
nawazka orzechéw: 100 g

Pokroi¢ na kawatki o szerokosci 5 cm, utozyc¢ 7 sztuk
na blache (60 x 10 cm), odstawi¢ do wyrosniecia i wy-
piec z zaparowaniem.

ilos¢ / blacha: 7 sztuk

czas gary: okoto 60 minut
temperatura pieczenia: 180-190 °C

czas pieczenia: 25-30 minut

Po wystudzeniu udekorowa¢ KOMPLET Kiddy Gel
Morelowy Favourite, KOMPLET Kiddy Noisette i po-

sypac orzechami.
PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA OGOLNA



Drozdzowki migdatowo-czekoladowe
KOMPLET Drozdzowe 10

receptura na 2 blachy 60 x 10 cm

Ciasto:
receptura podstawowa na Drozdzowki

Nadzienie:

KOMPLET Krem Tango

KOMPLET Kiddy Choco

KOMPLET Nadzienie Migdatowe
cukier

KOMPLET Syrop z Buraka Cukrowego
jaja

woda

masto (miekkie)

Do posypania:
KOMPLET tezki Czekoladowe

Dekoracja:

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy Favourite
woda

KOMPLET Kiddy Choco

tacznailos¢

1150 8

1308
1008

1308
8og
208

508
180 g

508
7408

100 g

8og
408
1208
2408
22308

Wykonanie:

Przygotowac ciasto drozdzowe wedtug receptury
podstawowej. Nastepnie rozwatkowa¢ w prosto-
kat o wymiarach 60 x 40 cm, wysokos¢ okofo 2,5
mm. Wszystkie sktadniki nadzienia wymieszac przy
pomocy rézgi lub ptaskiego mieszadta i pozosta-
wi¢ do specznienia. Nadzienie rozsmarowac na cie-
Scie, posypa¢ KOMPLET tezkami Czekoladowymi
i zwing¢ w rulon o dfugosci 70 cm.

nawazka ciasta: 1150 8
czas mieszania nadzienia: 3 minuty
czas pecznienia: 10 minut

nawazka nadzienia: 7008
nawazka tezek czekoladowych: 100 g

Pokroi¢ na kawatki o szerokosci 5 cm, utozy¢ 7 sztuk
na blache (60 x 10 cm), odstawi¢ do wyrosniecia i wy-
piec z zaparowaniem.

ilos¢ / blacha: 7 sztuk

czas garowania: 60 minut
temperatura pieczenia: 180-190 °C
czas pieczenia: 25-30 minut

Po wystudzeniu pozelowa¢ KOMPLET Kiddy Gel More-
lowy Favourite i udekorowac¢ KOMPLET Kiddy Choco.



Drozdzowki cynamonowe
KOMPLET Drozdzowe 10

B L Yo L - N

receptura na 2 blachy 60 x 10 cm

Ciasto:
receptura podstawowa na Drozdzowki

Nadzienie:

KOMPLET Krem Tango

KOMPLET Nadzienie Migdatowe
cynamon

cukier

KOMPLET Syrop z Buraka Cukrowego
jaja

woda

masto (miekkie)

Dekoracja:

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy Favourite
woda

KOMPLET Magic Fondant

tacznailos¢

Wykonanie:
Przygotowac ciasto drozdzowe wedtug
podstawowe;j.

1150 8

1308
1008

308
1008
20g

508
2008

150 g
7808

8og

408
120g

240 g
21708

receptury

Nastepnie rozwatkowa¢ w prostokat o wymiarach
60 x 40 cm, wysokos¢ okoto 2,5 mm. Wszystkie
sktadniki nadzienia, poza mastem, wymieszac¢ przy
pomocy rozgi lub ptaskiego mieszadta. Nastepnie
doda¢ miekkie masto, rozmieszac i pozostawi¢ do
specznienia. Nadzienie rozsmarowac na ciescie
i zwing¢ w rulon o dtugosci 70 cm.

nawazka ciasta: 1150 g
czas mieszania nadzienia: 3 minuty
czas pecznienia: 10 minut
nawazka nadzienia: 7008

Pokroi¢ na kawatki o szerokosci 5 cm, utozy¢ 7 sztuk
na blache (60 x 10 cm), odstawi¢ do wyrosniecia i wy-
piec z zaparowaniem.

ilos¢ / blacha: 7 sztuk

czas garowania: 60 minut
temperatura pieczenia:  180-190 °C
czas pieczenia: 25-30 minut

Po wystudzeniu udekorowa¢ KOMPLET Kiddy Gel
Morelowy Favourite i cienkg warstwa KOMPLET
Magic Fondant.

PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA OGOLNA



Drozdzowki z nadzieniem migdatowym

Ciasto:
receptura podstawowa na Drozdzowki

Nadzienie:

KOMPLET Nadzienie Migdatowe
woda

jaja

Do posypania:
rodzynki (namoczone w rumie)

Dekoracja:

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy Favourite
woda

migdaty (stupki)

tacznailos¢

receptura na blache 60 x 20 cm

1150 8

450 8
180g

90g
7208

1508

8og
408
508

1708
2190 g

KOMPLET Drozdzowe 10

Wykonanie:

Przygotowac ciasto drozdzowe wedtug receptury pod-
stawowej. Nastepnie rozwatkowac w prostokat o wy-
miarach 60 x 40 cm, wysokos¢ okoto 2,5 mm. Wszyst-
kie sktadniki nadzienia wymieszac przy pomocy rozgi
lub ptaskiego mieszadta i pozostawic¢ do specznienia.
Nadzienie rozsmarowac na ciescie, posypac rodzynka-
mi i zwing¢ w rulon o dtugosci 70 cm.

nawazka ciasta: 1150 g
czas mieszania nadzienia: 3 minuty
czas pecznienia: 10 minut
nawazka nadzienie: 150 g

Pokroi¢ na kawatki o szerokosci 5 cm, utozy¢ 7 sztuk
na blache (60 x 10 cm), odstawi¢ do wyrosniecia i wy-
piec z zaparowaniem.

okoto 60 minut
180-190 °C
25-30 minut

czas garowania:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

Po wystudzeniu udekorowac zelem KOMPLET Kiddy
Gel Morelowy Favourite i posypa¢ migdatami.



Drozdzéwki z nadzieniam makowym

receptura na blachg 60 X 20 Cm

Ciasto:
receptura podstawowa na Drozdzowki

Nadzienie:

KOMPLET Nadzienie Makowe
KOMPLET Krem Tango
okruchy cukiernicze

woda

jaja

jabtka prazone (kostka)

Do posypania:
rodzynki (namoczone w rumie)

Kruszonka:
KOMPLET M+S Ciasto Kruche
masto (miekkie)

Dekoracja:

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy Favourite
woda

KOMPLET Magic Fondant

tacznailosc

1150 8

1508
508
100 g
1508
1508
100 g

7008

150 8

100 g
508
150 8

8og

408
1208

2408
23908

KOMPLET Drozdzowe 10

Wykonanie:

Przygotowac ciasto drozdzowe wedtug receptury
podstawowej. Nastepnie rozwatkowaé w prostokat
o wymiarach 60 x 40 cm, wysokos¢ okoto 2,5 mm.
Wszystkie sktadniki nadzienia wymieszac¢ przy po-
mocy rozgi lub ptaskiego mieszadta i pozostawic
do specznienia. Nadzienie rozsmarowac na ciescie,
posypac rodzynkami i zwing¢ w rulon o dtugosci 70
cm.

nawazka ciasta: 1150 g
czas mieszania nadzienia: 3 minuty

czas pecznienia: 10 minut
nawazka nadzienia: 7008
nawazka kruszonki: 150 g

Pokroi¢ na kawatki o szerokosci 5 cm, utozy¢ 7 sztuk
na blache (60 x 10 cm), odstawi¢ do wyrosniecia i wy-
piec z zaparowaniem.

okoto 60 minut
180-190 °C
25-30 minut

czas garowania:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

Po wystudzeniu udekorowa¢ KOMPLET Kiddy Gel
Morelowy Favourite oraz KOMPLET Magic Fondant.

PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA OGOLNA



Drozdzowki owocowe
KOMPLET Drozdzowe 10

rece
Ciasto:
receptura podstawowa na Drozdzéwki

Warstwa kremu:
woda
KOMPLET Krem Tango

Warstwa owocowa:
owoce (mrozone)
KOMPLET Saftbinder

Kruszonka:
KOMPLET M+S Ciasto Kruche
masto (miekkie)

Dekoracja:

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy Favourite
woda

KOMPLET Magic Fondant

faczna ilosc¢

ptura na 5 blach 60 x 20 cm

4.200 g

900g
3208
1220 g

900 g
508

9508
400§
200¢
600 g

3308
170 8
3008
8oog

77708

Wykonanie:

Ciasto drozdzowe przygotowaé wedtug receptury
podstawowej. Podzieli¢ na presy i zaokragli¢. Poukfa-
dac 12 sztuk na blachy (60 x 20 cm) i odstawic¢ do ga-
rowania.

nawazka ciasta:
czas gary:
ilosé / blacha:

W pofowie, na srodek ciasta, wyszprycowac krem.
Nastepnie nanies¢ obtoczone w KOMPLET Saftbinder
owoce mrozone i posypac kruszonky. Odstawic
do wyrosniecia.

2100 g na prese
okoto 10 minut
2 X 6 sztuk

nawazka kremu: 240 g / blacha
nawazka owocow: 190 g / blacha
nawazka kruszonki: 120 g / blacha
czas garowania: 45 minut
temperatura pieczenia: 200 °C

czas pieczenia: okoto 16-18 minut

Po wystudzeniu drozdzéwki udekorowaé KOMPLET
Kiddy Gel Morelowy Favourite i cienkg warstwa
KOMPLET Magic Fondant.

PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA OGOLNA

Abel + Schafer Volklingen
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tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
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