KOMPLET Paczki Maslane

MIESZANKA DO PRODUKCJI PACZKOW,
BABEK | INNYCH CIAST MASLANYCH.
ZAWIERA MAStO W PROSZKU.
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KOMPLET P3aczki Maslane

Drozdzowki maslane

60 x40 cm
KOMPLET Paczki Maslane 1.000 g
masto 50 ¢g
cukier 50 ¢g
woda 350 g
Jaja 100 g
Paczki maslane drozdze LD
receptura podstawowa taczna ilosé 1.590-1.600 g
Przepis A Przepis B Wszystkie skfadniki potaczy¢ i wyrobié¢ w miesiarce.
KOMPLET Paczki Maslane 1.000 g 1.000 g
jaja (5sztuk) 250 ¢ (3 sztuki) 150 g temperatura ciasta: 24°C (ciasto powinno
woda 275¢g 350 g by¢ chtodne)
drozdze 70¢g 70 g czas zagniatania: miesiarka spiralna
aczna ilo&¢ 159 g 1570 g 2 iy = [l bisg
6 minut - 2. bieg
miesiarka z kotwica
temperatura ciasta: 24°C (ciasto powinno 18 sratiomg:
. by.c cmodne) . czas spoczynku ciasta: okoto 15 minut
czas zagniatania: miesiarka spiralna
2 minuty - L bleg Dekoracja:
GG - 2: bigg KOMPLET Ideal lub Daniela (gotowy) 720 g
miesiarka z kotwica .
. rodzynki 160 g
15 minut o
czas spoczynku ciasta: okoto 15 minut e lose Bl
CEPTIEHINMENEAY €0 A9 g Ciasto rozwatkowac na prostokat 125x45 cm, natozyé
czas gary w komorze krem, posypa¢ rodzynkami. Ciasto zwinaé, pokroi¢ na
fermentacyjnej: 45-60 minut drozdzéwki i potozyé na blache wytozona papierem do
temperatura gary: 37°C przy wilgotnosci pieczenia. Po osiagni¢ciu prawie pelnej gary wypiekaé.
wzglednej 80-85% Po wypieczeniu nanie$¢ cienky warstwe KOMPLET
temperatura ttuszczu: okoto 170°C Kiddy Gel Fix lub glazury cukrowe;.

Mrozenie i procesy przerywanej gary:

Ciasta z mieszanki KOMPLET Pgczki Maslane nadaja si¢
do mrozenia i procesu przerywanej gary (mrozenie
szokowe). Mrozone ciastka rozmrazaé w temperaturze
pokojowej (okolo 1 godziny) po czym garowaé

jak normalne pieczywo.
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