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KOMPLET Butka Zytnia 30

Buteczki wiejskie

ok. 110 szt. )
KOMPLET Buteczki zytnie 30 1,500 kg
maka pszenna 3,500 kg
drozdze 0,150 kg \
woda 3,000 kg )
taczna ilosé 8,150 kg )
Wykonanie: ‘\
Wszystkie sktadniki polaczy¢ i wyrobi¢ w miesiarce. N
\
temp. ciasta: 25-27°C
czas zagniatania: miesiarka spiralna:
2 minuty — 1. bieg
5 minut - 2. bieg
miesiarka z kotwica: »
ok. 20 minut )
czas spoczynku ciasta: 10 minut
czas spoczynku nawazki: 15 minut )
czas gary w komorze )
fermentacyjne;j: 35-40 minut N
Po wyjeciu z komory fermentacyjnej odstawic na okolo \
5 minut, by buleczki zahartowaly si¢ (skorka). !
czas pieczenia: 22-25 minut
jak butki zytnie N
czas pieczenia bagietek: 25-30 minut R
nawazka na butki: 2,100 kg / 30 butek \
temp. pieczenia: jak butki zytnie
N
A
RADA MISTRZA: N
DO CIASTA MOZNA DODAWAC ROZNE ZIARNA,
NP. SLONECZNIKA, A TAKZE DODATKI SMAKOWE,
JAK StONINA CZY CEBULA.
Abel + Schafer Vélklingen I ® KOMPLET Polska £
SchloBstral3e 8-12 - 66333 Volklingen d‘k ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgérne 3
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97 0? tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
www.komplet.com " biuro@komplet.pl - www.komplet.pl




