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Nasza specjalnos¢

BULECZKI
MASLANKOWE

Mieszanka do produkcji butek z maslanka

Opakowanie 25 kg

KOMPLET
MIESZANKA NA

BULECZKI MASLANKOWE

30% MIESZANKA DO \WYPIEKU BULECZEK Z DODATKIEM WMASLANK]
Przepis podstawowy:
KOMPLET Buteczki maslankowe 5,000 kg

Maka pszenna, typ 550 5,000 kg
Drozdze 0400 kg
Maslanka 1,300 kg
Woda 4,900-5,200 kg
Ciasto - razem 16,300- 16,900 kg

Fraygotowani e:

(CZas Zagniatania: 2+ Sminut

Temperatura ciasta: 2rC

(CZas gary. 20 minut

Fresa: 2100 kg £ 30 sztuke (ko podzielic)
Temperatura pieczenia.  200°C spadajgca na 180°C

(CZas pieczenia: ok 18 minut

Fied minut przed kofcem pieczenia otworzyc wicign



